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OvaLine Food
Artikelnummer OF

Hygienränna i rostfritt stål med rundad, oval botten – för livsmedelsindustri,
läkemedelsindustri och andra miljöer där renlighet är avgörande.

Rännan tillverkas efter beställning. Bredd, djup och längd bestäms per projekt, liksom
utloppens riktning och antal samt vilket galler som ska ligga i. Rännan levereras i moduler
om 2500 mm som skarvas ihop till önskad längd.

OvaLine Food med lamellgaller

200–600 mm

RÄNNBREDD

150–1000 mm

DJUP

2500 mm

MODULLÄNGD

0,6 %

FALL I RÄNNA

Flexibel produkt. OvaLine är ingen hyllvara – varje ränna byggs efter ritning. Ange bredd, djup, längd, utlopp och gallertyp i förfrågan, så
återkommer vi med förslag och pris.

Därför rundad botten

Mindre spolvatten. Vattnet samlas i rännans lägsta linje i stället för att breda ut sig – flödet blir djupare och snabbare.
Ingen smuts i hörnen. Det är i de skarpa innerhörnen smuts och fett fastnar i en traditionell ränna. Här finns inga sådana hörn.
Enklare spolning. Borste och spolstråle når hela ytan.
Bättre avrinning. Rännan töms helt och lämnar inga pölar.
Ingen smuts i gavlarna. Gavlarna är raka och täcks inte av någon gallerdel – de går att komma åt direkt vid rengöring.
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Hålad krage runt om

Hela rännan omges av en hålad krage för ingjutning och fixering. Betongen går genom
hålen och låser fast rännan mekaniskt i bjälklaget – inte bara mot en slät kant.

Rännan sitter still när truckar passerar, och övergången mot golvet förblir tät. Springan
mellan ränna och golv är annars det första som släpper i en våtmiljö.

Rundad botten och hålad krage

Moduler, skarvar och fall

Moduler om 2500 mm. Rännan byggs av moduler som skarvas ihop till den längd sträckan kräver.
Flänsskarv utan svetsning på plats. Modulerna skruvas ihop – inga svetsfogar att slipa och passivera ute i en färdig
produktionslokal.
Tätning i flänsarna: EPDM, teflon eller neopren. Tätningen väljs efter temperatur, kemikalier och rengöringsmetod.
Fallbyggnad i rännan: standard 0,6 % – 6 mm per meter. Fallet ligger i rännans egen botten, så golvet runt omkring kan
läggas plant.
Därför varierar djupet. Med fall i rännan blir den djupare ju närmare utloppet man kommer – det är förklaringen till spannet
150–1000 mm.

Tre gallerutföranden

Rutgaller
Störst öppen area
Högst avrinning

Lamellgaller
Stabilt för hjul och vagnar
Enkelt att lyfta

Släta galler
Slutet lock med smal spalt
Lugnast i ytskiktet

Alla tre fälls upp för inspektion och rengöring i hela rännans längd. Rännan på bilderna har gallerbredd 185 mm – gallerbredden följer rännbredden.
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Specifikation

Rännbredd 200–600 mm

Djup 150–1000 mm

Längd Efter behov – moduler om 2500 mm skarvas till önskad längd

Fall i rännan Standard 0,6 % – 6 mm per meter (fallbyggnad)

Tätning i flänsar EPDM, teflon eller neopren

Brunn 276 × 276 mm med silkorg och uttagbart vattenlås i rostfritt stål

Silkorgar Extra korgar före utloppsdelen vid behov

Utlopp Riktning, placering och antal efter planlösningen

Galler Rutgaller, lamellgaller eller släta galler

Infästning Ingjutningsfästen och fästen för installationsben

Montering Modulerna skarvas med skruvförband och tillhörande tätlist – täta
och fina skarvar som inte samlar smuts

Belastningsklass M125 – 12 500 kg

Material Rostfritt stål EN 1.4404 (AISI 316L)

Användningsområden

Livsmedelsindustri – mejeri, charkuteri, slakteri, fisk- och skaldjursberedning, bageri, färdigmat, frysrum och dryckesproduktion
Fjäderfä och kläckerier – höga krav på smittskydd och dokumenterad rengöring
Läkemedels- och kemisk industri – renhet och kemikalietålighet
Storkök, restaurang och centralkök – stora flöden fett och spolvatten
Djursjukhus, laboratorier och renrum
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